
Gebakken S int-Jacobsvrucht met past inaak en bloedworst    
Salade met gegr i lde geitenkaas en wintergroenten            
Past inaak crèmesoep met krokante prosciutto                   

Kabel jauwmoot met knolselder en aardpeer
Iber ico varkenshaas je met champignonsaus,  oesterzwammen en
aardappelgrat in

SUGGESTIEKAART
WINTERSE GERECHTEN

Panna cotta met s inaasappel en speculaas crumble

Wit:  Cheverny, Le Porta i l  Chardonnay Sauvignon blanc
Rood: Toura ine, Mar ionnet Gamay Vie i l les Vignes

€20 
€19
€9

€34 

€30

€12

€32
€34

VOORGERECHT – HOOFDGERECHT – DESSERT
Elke dag nieuwe vers gemaakte creat ie van de chef
€29

Steak natuur met fr iet jes en slaat je
€22

LUNCHMENU

DONDERDAG STEAKDAG

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

DESSERTS

WIJNSUGGESTIES

KOM DOOR DE WEEK EENS LANGS!

Ons keukenteam serveert  u de lekkerste smaken van de winter.
Maak het warm en gezell ig… en geniet !



VOORGERECHTEN

Gebakken S int-Jacobsvrucht met past inaak en bloedworst  
Salade met gegr i lde geitenkaas en wintergroenten  

Past inaak crèmesoep met krokante prosciutto

HOOFDGERECHTEN

Kabel jauwmoot met knolselder en aardpeer
Iber ico varkenshaas je met champignonsaus,  oesterzwammen

en aardappelgrat in

DESSERTEN

Panna cotta met s inaasappel en speculaas crumble
of

I r i sh Koff ie

-58  euro  -

SUGGESTIEMENU

MARKTMENU
STARTER

Aperoplank

 HOOFDGERECHTEN

Steak natuur met f r iet jes en s laat je
Ribbekes met se izoen slaat je & duivelssaus je

Scampi ’s  “De Rare Vos” met getomateerde roomsaus

DESSERTEN

Chocomousse
Ri js tpap

Dame Blanche
Coupe Brés i l ienne

- 41 euro -

-

-

-

-

-

-

-

-

-

Kies per gang jouw favor iet:  één voorgerecht,  één hoofdgerecht en één dessert !


